
  

季節会席 ～秋桜～ 

10,000 円（税込） 

先 付  ズワイ蟹の土佐酢掛け 

お造り  旬魚三種盛り 

焼 物  銀鱈の田楽味噌添え 

台の物  松茸と真鯛の小鍋仕立て 

肉料理  和牛ホホ肉の和風餡掛け 

揚 物  晩秋鱧と舞茸の天麩羅 

食 事  焼きおにぎりの真鯛茶漬け 

香 物  いぶりがっこ・寒紅梅 

＜全 8 品＞ 

その他のコースもご用意しております（料理のみ） 

6,000 円～12,500 円（税込） 

ご予算やご用途に合わせてお選びいただけます。 

詳しくはスタッフまでお尋ねください。 

飲み放題（2 時間制） 

2,500 円（税込） 

各種ご宴会にご利用いただけます。 

■ビール 
・生ビール 
・生ピッチャー 

※大人数でのご宴会では、乾杯時に瓶ビ

ールでのご提供をお願いする場合がご

ざいます。 

 
■焼酎（芋・麦・米） 
ロック・水割り・お湯割り・ストレート 

※レモン・すだちのトッピングは別料金

です。 

 

■酎ハイ 
・レモン ・ライム 
・カルピス ・ピーチ 

■カクテル・果実酒 
・モスコミュール・ジントニック 
・ハイボール 
・梅酒 ・あんず酒 ・リンゴ酒 
※ロックまたはソーダ割りでお楽しみ

いただけます。 

 

■日本酒 
熱燗・常温 

※徳利でのご提供となります。 

 
■ワイン 
・グラスワイン（赤・白） 
 
■ソフトドリンク 
・コーラ ・ジンジャーエール 

・ウーロン茶 ・カルピス ・オレンジ 

・グレープフルーツなど 
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